
Ihr Fest. Ihre Auswahl. Unser Rahmen – ganz nach Ihrem Geschmack. Das WinterGartenHaus 
bietet im Winter (Nov–März) eine elegante Location für Feiern unter Freunden, Kollegen und 
Familie – mit Blick in den idyllischen Garten. Im Sommer verwandelt sich das Haus in ein 
einladendes BierGartenHaus.

FESTE FEIERN IM 
WINTERGARTENHAUS

Klassisch serviert

1

3erlei Aufstriche: Griebenschmalz, 
Kräuter-Quark, Leberwurst mit Treber 

Wurzelbrot
***

Knackig frischer Marktsalat 
***

Brauersalat mit Apfel-Lebercreme 
aus dem Weckgläsle, dazu Treber 

Wurzelbrot
***

Sattelschwein Leberkäs aus dem 
Blumentopf mit hausgemachtem 
Kartoffelsalat und Feldsalat mit 

Bierdressing
***

Die Suppe mit dem Plopp – unserem 
Original Hell

***
Tafelspitz-Suppe mit Brät Knödel, 
Wurzelgemüse und Backerbsen

***
Süppchen vom Bergkäse mit 

Ulrichsbier-Brotwürfel

Sharing Table – in der Tisch-
mitte zum selber schöpfen

2

3erlei Aufstriche: Griebenschmalz, 
Kräuter-Quark, Leberwurst mit Treber 

Wurzelbrot 
***

Wirtshaus Salatschüssel 
***

Schübling – Brotsalat mit 
Ulrichsbierbrot und Weckglas

***
Die Suppe mit dem Plopp – unserem 

Original Hell
***

Tafelspitz-Suppe mit Brät Knödel, 
Wurzelgemüse und Backerbsen

***
Süppchen vom Bergkäse mit 

Ulrichsbier-Brotwürfel

Vom Buffet

3

Schübling – Brotsalat mit 
Ulrichsbierbrot und Weckglas

***
AlbLeisa Salat mit Wurzelwerk 

***
Blaukrautsalat mit Preiselbeeren 

***
Gelbe Rüben Salat 

***
Hausgemachter Kartoffelsalat 

***
Krautsalat

*** 
Feldsalat 

***
Endiviensalat 

***
Bier-Vinaigrette

***
Hausdressing 
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Klassisch serviert

1

Bier-Gewürzbraten vom 
Oberschwäbischen Landschwein 
an St. Ulrichsbock-Soße, dazu 

Serviettenknödel und Bayrisch Kraut
***

Schweinerücken gefüllt mit 
Hausmacher Brät Füllung dazu Apfel-

Rotkraut und Semmelknödel
***

Schweinebauch Allgäu, gefüllt mit 
Brät, Käse und Rauchfleisch dazu 

Apfel-Sauerkraut und Semmelknödel

Aus dem Reindl – in der 
Tischmitte selber schöpfen

2

Rinder-Roulade in Ulrichsbiersoße mit 
Wurzelgemüse, Apfel-Rotkraut und 

Semmelknödel 
***

Krustenbraten vom Sattelschwein an 
Weizenbock Jus Blaukraut 

und Brezen-Knödel
***

Siedfleisch-Reindl | 3erlei vom Berger 
Rind 

Rinderbrust 
Schulterblatt 

Weißes Scherzel (Rolle)
dazu Wurzelgemüse, Meerrettichsoße 
und Schnittlauch Bratkartoffeln oder 

Petersilien- Kartoffeln 

Von der Feuerkugel  
„Der helle Wahnsinn“

3

4erlei von der Grillkugel: 
Bierbratwurst vom Sattelschwein

 mit unserem Original Hell, 
Pulled Beef mit Sour Cream,
Rückensteak vom Weiderind, 

Smoked Chili con Ochse in herzhafter 
Paprika-Bohnensoße,

Kässpätzle-Küchle mit Preiselbeeren 

***
Gebackene Kartoffeln mit Kräuterquark

 ***
Gesmokter Weißkrautsalat

Kartoffelsalat 
Karottensalat 

***
Biertreber-Butter 

Chimichurri
BBQ-Soße 

***
Biertreber Wurzelbrot 

Klassisch serviert

1

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster 
***

Kartoffelnudeln (Schupfnudeln) mit 
Zimt-Zucker und Apfelkompott

***
Gebrannte Biercreme

Dessertbuffet „Gläserparade“

2

Lebkuchen Mousse mit Bockbier-
Kirschen    

***
Bayrisch Creme mit Apfelkompott 

***
Gebrannte Biercreme

Von der Feuerkugel  
„Der helle Wahnsinn“

3

Flambierte Früchte mit 
Weihnachtlichem Eis 

***
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster  
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HAUPTGANG

DESSERT



Raummiete
400 € (pauschal)

Nachtzuschlag
Ab 23:00 Uhr je Mitarbeiter/h 35 €

Brauerei-Besichtigung
12,80 € p. P.

Werfen Sie einen Blick hinter die Mauern der Brauerei!

1

TapTable
198 € (pauschal)

Unser toller Zapftisch – der Hotspot an dem sich die 
Gäste den ganzen Abend treffen! Wählen Sie Ihr 

Lieblings-Berg Bier aus.

4

Ausstattung Tisch Optional
Preis auf Anfrage

Gefaltete Stoffservietten, 
Kuchengedeck, Menükarten etc.

1
Stimmungsvolle Feuerschale

75 € (pauschal)

Mit Brennholz zum Nachlegen,  
für wohlige Atmosphäre und 

knisternde Gespräche.

2
85 Zoll Monitor

75 € (pauschal)

Mit Mikrofon oder Headset sowie 
entsprechenden Boxen im Innen- und 

Außenbereich.

3

Holzfass-Anstich
10 l & 20 l Ulrichsbier zu 4,40 €/0,5 l

Eröffnen Sie Ihr tolles Fest wie unser  Oberbürgermeister  
Baumann unser Ulrichsfest! 

Mit Messingzapfzeug, Vorschlaghammer und edler Schürze.

3

Bierverkostung mit Biersommelière
14,80 € p. P.

Erleben Sie die Vielfalt unserer Berg Bier-Spezialitäten!

2

Zusätzliche Highlights und Möglichkeiten
Ob Apero mit Sektempfang, Fingerfood oder am Abend eine eigene Cocktailbar mit ausgewählten Drinks – 

sprechen Sie uns gerne darauf an!
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Getränkepauschale
Berg Bier-Spezialitäten, Rot- und Weißwein, 
Limonaden, Wasser, Schorlen, Kaffee, Tee. 

12,80 € p. P. je Stunde
(Schnaps & Spritz nicht inkludiert)

1
Getränke nach Verbrauch

Alle Getränke werden wie bestellt abgerechnet, vordefiniertes 
Sortiment durch Gastgeber, Zusätzliches das nicht im 

Sortiment enthalten ist (z. B. Spirituosen, Long-Drinks, …). 

Wird mit Besteller direkt abgerechnet.

2
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